Meny till Bussar 2017

Vi erbjuder Er féljande forslag till fértiring

Vi bjuder alla gdster pd pepparkaka med Kvibille AdelOst!

- Kaffe/Te & 2 smorgasar (Halkaka med KvibilleOst & Skinka) 64 Kr
- Kaffe/Te & 2 storre smorgasar (Halkaka med KvibilleOst & Skinka) 72 Kr
— Kaffe/Te med fikabrod t.ex. Wienerbrod, Bulle eller Mazarin 56 kr

Meny 1: Varmritt, gronsaker, sallad, brod samt kaffe och kaka 132 kr
- Kycklingfilé med Sherrysas och kokt/brynt potatis eller grating

- Helstekt Flaskytterfilé med svampsas och kokt/brynt potatis eller gratdng

Meny 2: Varmritt, gronsaker, sallad, bréod samt kaffe och kaka 148 kr
- Lax med varm dill & citronsas eller kall romsas och kokt potatis

— Rostbiff med svampsas, kokt/brynt potatis eller gratdng

: Nyhet

Meny 3: Jullunchbuffé med delar av virt goda julbord inki littdryck
(kontakta oss for detaljer) 225 Kr

Meny 4: Traditionellt hemlagat julbord inkl lattdryck (kontakta oss for detaljer) 299 kr

[ alla priser ingdr moms samt bordsservering
[ menyer 1&2 ingar gronsaker, sallad, brod, lask/lattol /vatten samt kaffe& kaka .
Vi ser helst att alla valjer samma mat

och forsaljning av KvibilleOst mm.

Under er vistelse hdr, sd berdttar vi i mdn av tid gdrna historien kring Gdstgiveriet -som
strdcker sig dnda tillbaka till Drottning Kristinas 1600-tal- samt om mejeriet, som dr ett
av Sveriges dldsta ysterier. Ndr det dr ljust ute, sd kan vi dven berdtta om
skelettet som hittades under kroggolvet pd 1970-talet...

Valkomna till oss!

Marika & Anders Emanuelsson
med personal




